
カサブランカ・ヴァレー、チリ

アペラシオン

ピノ・ノワール

ブドウ品種

レセルバ ピノ・ノワール 2018

:アルコール度数

:総酸度

:残糖量
紫がかったルビーレッド。
豊かなチェリーとダークチョコの香り。
口当たりは柔らかくまろやかで酸の
バランスも非常に良い。生き生きとした
果実味豊かなワイン。
赤い果実とバニラの風味を感じる長い余韻。
供出温度：14－16℃
七面鳥、チキン、サーモンやマグロの
ステーキ

ブドウ畑
カサブランカ・ヴァレー産の手摘みした
最高品質のピノ・ノワールを100％使用。
太平洋の寒流の影響よりカサブランカ・
ヴァレーは冷涼な気候で、その結果
ブドウの成熟がゆっくりと進む。


